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Hotel & Restaurant

tte de boeuf 3 ancienne

ette artisanale du boucher Rigal-Zermatten a Vex

ENTREES CHAUDES

Risotto printanier 19.-

Risotto aux asperges, parfumé au safran et parsemé de fromage d’alpage

sperges du Valais jambon cru boucherie Rigal-Zermatte
accompagnées de la mousseline a T'ail des ours 17.-




PLATS TRADITIONNELS

Assiette valaisanne

25.-

Jambon, aiguillette, lard, saucisses du boucher Rigal et fromage de la région — 150g

Aiguillette de boeuf

27 .-

Aiguillette artisanale du boucher Rigal-Zermatten Vex 120g

Fondue au fromage 27 .-
minimum 2 personnes

Fondue au fromage a I'ail des ours 29.-
minimum 2 personnes

Roesti aux lardons 18.-

Roesti a la tomme de La Forclaz 19.-

LE CAQUELON « VEISIVIARDE » (. 2 pers)

B@&EUF D’HERENS ET PORC SUISSE MARINES AUX EPICES MAISON

Bouillon — 200g.
Bouillon — 250g.
Vin et légumes 200g.

Vin et légumes 250g.

Supplément de viande 100g.

37.-
42.-
39.-

44.-
13.-




Epaule d’'agneau du Valais effilochée et cuite a basse température

accompagnée de ses légumes frites ou roesti
38.-

Cordon bleu de filet de pore suisse farci au jambon de Vex et
tomme de La Forclaz
avec frites ou roesti

37--

Tournedos de beeuf d’'Hérens 42.-
accompagné des légumes du moment et frites ou roesti
sauce morilles 6.-
beurre de laiterie aux herbes de notre jardin 5.-

Tartare de filet de boeuf d’'Hérens traditionnel

150 g. 24.-
250 g. 29.-
Supplément frites ou roesti 5.-

Pour les allergies ou intolérances, nos collaborateurs sauront vous renseigner. Pain valaisan, porc suisse
et agneau alpstein igp
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