Notre sélection des supers
valalsans

Collection Privée / Chais du Baron, Bramois fr. 95.-
Cépage : Merlot des vignes de Chamoson millésime 2020

Vinification : 24 mois en barriques neuves puis 12 mois en amphore céramique
Un nez riche et persistant, avec des notes de fruits a baies noires mtrs,
accompagneées de senteurs de torréfaction de noisettes.

En bouche, une grande structure, puissant et en méme temps ¢legant avec des

tannins mars et veloutés.

Strico sensu / Varone vins, Sion fr. 99.-
Cépages : Humagne, Cornalin et Syrah des terrasses de Sion millesime 2018
Vinification : ¢levage en barrique durant une période de 36 mois, 24 en cépage
individuels et 12 assembles sous condition d’une qualite optimale de chaque vin
Robe d’un rouge intense avec des reflets noirs. Vin de garde complexe, puissant,
aux tannins nobles et races. Note boisce et epicee avec une belle longueur

Cuvée 1858 / Les domaines Bonvin, Sion fr. 85.-

Cépages : Cornalin, Syrah, Humagne Rouge, 5% Merlot du clos du chateau et
brilefer selectionne sur souche (pigeage manuel) millesime 2022

Vinification : Elevée en barrique neuve, la Cuvee 1858 Rouge acquiert une
complexite supplementaire, avec des notes subtiles de vanille et de toaste qui se
marient aux aromes fruites et epices.

Robe profonde et dense aux reflets noirs ; fruite, note de cerises bien
harmonisees avec le leger boise, ample et charnu en bouche, belle tannicite

Clos Tsampéhro, Joel Briguet, Flanthey  fr. 120.-
Cépages : Cornalin 40%, Merlot 35%, Cabernet franc et sauvignon milles. 2020

Vinification : Rendement de 400 a 600g/m?2, vendange manuelle non foulée et
partiellement ¢eraflée, fermentation alcoolique et cuvaison de 20 a 28 jours,
soutirage en flt et fermentation malolactique en barriques. Elevage separe des

Cépages en barriques adaptées 23 mois et mise en bouteille sans collage.




Dégustation : Assemblage équilibré avec en prédominance le Cornalin d’une force
fruitée extraordinaire. Le merlot apporte sa générosité d’épices et fruits rouges
et gexture veloutée et soyeuse. Combinaison des deux cabernets amene

frficheur, tannin subtil et aromatique de cuir, réglisse et moka.
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Cuvée Orpailleur / Dumoulin, Sion fr. 85.-
Cépages : Syrah, Cabernet Franc / Millesime : 2021

Vin de type «Amarone », ¢labore a partir de raisins passerilles. Il en resulte un
concentré de vin aux aromes de fruits confits, de kirsch, aux notes boisées, riche en
alcool et avec une legere onctuosite finale. Vin avec un grand potentiel de garde.
Vinification : Des raisins de syrah parfaitement miirs ont éte mis a secher sur des
plateaux jusqu’a une teneur en sucre de 135° Oechsle. Fermentation alcoolique
classique, remontages reguliers. Assemblage avec du Cabernet Franc sec et ensuite
¢levage en fhts de 500 It de 2eme et 3eme passage pendant 12 mois.

Dégustation : Nez complexe, qui dégage des aromes intenses de cerise, thym et des
notes de cacao. Une bouche volumineuse, crémeuse avec des notes de chocolat noir

au kirsch, de tabac et une finale persistante avec beaucoup de souplesse.

Collection Privée/La Madeleine, Veértoz fr. 95.-
Cépages : Cabernet franc et Cabernet sauvignon

Millésime 2020

Vinification : Ce Cabernet sauvignon, est issus de parcelles s¢lectionnées avec soin. Des
la réeception de la vendange, la fermentation alcoolique s’est deroulée en barriques
ouvertes. Puis ce vin s'est épanoui durant 24 mois au cceur du chai, dans ces mémes
futs neufs habilement refermes par le tonnelier. Cette methode de vinification, nous a
permis de créer des vins de garde, races et de caractere. Mis en bouteille debut
decembre 2021, il saura se garder quelques annces avant de devoiler toutes ses

facettes.

Domaine de la Rameau, Chamoson fr. 95.-
Millésime 2016

Cépages en % : 40 Syrah, 20 Cabernet Sauvignon, 20 Cabernet franc et 20 Merlot
Vinification : Encuves et maceres separement. Assemblés apres pressurage et entonneés

en flts principalement neufs 14 mois.




Nez riche avec de beaux aromes tiercieres légérement fumé sur la fraise mire et un
joli floral. En bouche, les fruits noirs confits sont tres présents et concentres. Ce

millésime est a son apogée en dégustation d’avril !

Millésime 2017

Cépages en % : 30 Cabernet Sauvignon, 30 Cabernet franc et 30 Merlot et 10 Cornalin
Un nez prononce de framboises et un peu cassis voire chocolat. En bouche, cerises et
toujours cassis et de gros tanins. La fin de bouche agréablement fraiche et legerement

acide. Ce grand cru est clairement un vin de terroir.



